
INIZIO - DURATA - SEDE - DESTINATARI
Inizio h09 00
Durata: 2 giorni (16 ore) 
Il corso verrà erogato online, sulla piattaforma GOTOWEBINAR.

DESTINATARI 
• Responsabili assicurazione qualità
• Supervisori e i membri del team diaudit interno

CONTENUTI CORSO 
ARGOMENTI 

• La UNI EN ISO 19011: Linee guida per gli audit di sistemi di
gestione interni con riferimento alla sicurezza alimentare;

• La ISO 22000, BRC e altri standard riconosciuti da GFSI;
• Le fasi di Audit:

 Programmazione, pianificazione, checklist
 Apertura dell'incontro, comunicazioni non verbali,

tecniche di discussione efficace, risoluzione dei
conflitti e raccolta di prove obiettive

 Valutazione dei risultati delle verifiche, la
classificazione delle non conformità, le richieste
d'intervento correttive, lo sviluppo del report, la
chiusura dell'audit e la root cause analisi

• Attività di follow-up

Auditor Interno 
Sicurezza Alimentare 
18-19 Giugno 2020
ON-LINE

OBIETTIVI DEL CORSO 
Comprendere il processo di audit per pianificare, eseguire e riportare 
i risultati delle verifiche e sviluppare e migliorare il sistema di 
gestione della sicurezza alimentare. 

Il corso e indirizzato al personaledell'industria alimentare, agli 
individui coinvolti nella revisione dell'HACCP aziendale o di fornitori 
esterni. 

ALTRE INFORMAZIONI 

NOSTRI CORSI IN – HOUSE 
Tutti i nostri corsi sono erogabili anche con programmi personalizzabili 
presso la vostra sede, con maggiore efficienza ed aumentata 
soddisfazione del personale interno e con importanti risparmi di tempo 
e costi per la azienda. 

DOCENTE 
Il nostro docente e il Dott. Gianluca CUCCHETTI, Lead Auditor con 
esperienza pluriennale di Audit nel settore Agroalimentare a livello 
nazionale ed internazionale. 

COSTI 

Quota di partecipazione: € 490 + IVA 
(I nostri clienti ricevono uno sconto del 10%) 
I prezzi comprendono 4 sessioni  on-line da 4 ore, materiale in formato 
digitale e attestato. 

ATTESTATI SAI GLOBAL 
A tutti i partecipanti verrà rilasciato un attestato di frequenza SAI Global. 
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VANTAGGI 
Al completamento del corso, i partecipanti avranno conseguito 
le competenze tecniche e conoscenza per pianificare e condurre 
gli audit interni sulla sicurezza alimentare. Le conoscenze e le 
abilità sviluppate nel corso possono essere applicate agli audit 
interni di qualsiasi standard (GFSI o meno) di gestione della 
sicurezza alimentare.

CONTATTI 
Alina Seman | Training Leader ITALIA - Cell: 342 874 8238 
Per iscriversi inviateci la scheda di iscrizione SAI GLOBAL 
compilata alla seguente e-mail alina.seman@saiglobal.com

DURATA 

Il corso è accreditato dal Consiglio Nazionale dell'Ordine dei Tecnologi 
Alimentari (OTAN) per 16 crediti formativi.

mailto:federica.battaglia@saiglobal.com
http://www.saiglobal.com/assurance
http://www.saiglobal.it/



