DI TORINO A 4

LABORATORIO CHIMICO
CAMERA DI COMMERCIO TORINO

“ CAMERA DI COMMERCIO \
INDUSTRIA ARTIGIANATO E AGRICOLTURA m >

4
W

) ‘ Agenzia di Formazione accreditata dal
FEDERAZIONE ORDINI _*
; £ DE DOTTON! FORESTALL " /_% CONSIGLIO
In collaborazione con stsonTE AL oSt 4 5 % DELL'ORDINE NAZIONALE
DEI TECNOLOGI ALIMENTARI

=4

{

Ministero della Giustizia

La ristorazione scolastica
Sfide e opportunita

Giovedi

Obiettivi e destinatari 23 ottobre 2025
dalle 15.00 alle 18.00

Il settore Regolazione del Mercato della Camera di commercio di Torino, in collaborazione con il

proprio Laboratorio Chimico, organizza un webinar per approfondire le sfide e le opportunita attuali
della ristorazione scolastica, rivolto ai Comuni, alle aziende di ristorazione scolastica e ai membri
delle Commissioni mense.

L'obiettivo del webinar & di approfondire le problematiche connesse alla gestione delle mense
scolastiche, trattando temi come la destinazione delle eccedenze per limitare gli sprechi alimentari,
le corrette porzioni per coprire i fabbisogni nutrizionali, la sicurezza alimentare e il ruolo della
Commissione Mensa attraverso esperienze dirette e testimonianze pratiche.

Durante il webinar verra anche presentata la nuova versione aggiornata della guida “Alimenti
scuola e salute” pubblicata dalla Camera di commercio di Torino, disponibile sul sito e scaricabile
gratuitamente
Webinar

Piattaforma Microsoft
Teams



https://www.to.camcom.it/guide-ai-diritti

Programma

15.00 Introduzione
Maria Elena De Bonis, Camera di commercio di Torino

15.15 Alimenti scuola e salute
Elena Garino, Laboratorio Chimico Camera di Commercio Torino Segreteria

organizzativa

15.45 Sicurezza alimentare e ristorazione scolastica. La gestione dei corpi estranei

Daniela Apostolo, Euroristorazione srl Laboratorio Chimico

Camera di Commercio Torino
Via Ventimiglia, 165

tel. 011 6700254
eventi@lab-to.camcom.it
www.lab-to.camcom.it

16.15 Gestire le eccedenze/sprechi alimentari nella ristorazione: soluzioni sostenibili per un
futuro responsabile
Barbara Barducco, Camst Soc. Coop. a r.l. Societa Benefit

16.45 Esperienza dell'Area Nutrizione del Sian nella Valutazione dei menu: stato dell'Arte
Marina Spanu e Aurelie Giacometto, SIAN ASL Citta di Torino

17.30 Il ruolo della Commissione Mensa
Elisa Martino, Maria Teresa Toscano, Comune di Grugliasco

17.45 Q&A e conclusione lavori

Note organizzative

La partecipazione al webinar tramite la piattaforma Teams & gratuita previa iscrizione al seguente
link:

I partecipanti riceveranno una mail con le istruzioni per accedere all’evento.

Il webinar e accreditato:
¢ dal Consiglio Nazionale dell’Ordine dei Tecnologi Alimentari (OTAN) per 3 crediti

e per nr. CFP 0,375 SDAF 03 per la categoria dei Dott. Agronomi e Dott. Forestali/Rif
Regolamento per la formazione professionale continua dei dottori agronomi e dei dottori forestali
approvato con delibera del Consiglio n. 162 del 27 aprile 2022.
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