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Corso Fad sincrono

MOCA: Materiali e Oggetti a contatto con gli

Alimenti Aggiornamenti e Casi Pratici

Link pagamento con
pos tspay.me/8b6lwu

Programma:

Inquadramento a carattere
generale

Matrici specifiche armonizzate e
non armonizzate

Casi pratici di stesura
documentazione di conformita
Casi pratici di attivita di prova
Regolamento europeo plastiche
Oli minerali e sostanze aggiunte
non intenzionalmente

Casi pratici di idoneita al contatto

ISCRIZIONE CORSO:

VISITA IL SITO WWW.CENTROFORMAZIONESERVIZI.COM-VISITA SEZIONE ISCRIVITI-COMPILA FORM PER DATI PERSONALI
E DI FATTURAZIONE-INVIA IL PAGAMENTO MEDIANTE SALDO CON CARTA O BONIFICO BANCARIO
COSTO CORSO: Con Ecm €97,60, Solo partecipazione €85,40, Con Ecm e 4 ore di aggiornamento Rspp e Aspp €115,90 Con

solo Agg.Rspp e Aspp €97,60. Per i tecnologi alimentari & possibile richiedere I'attestato per il riconoscimento degli 8 crediti
formativi con un costo aggiuntivo di €18,30 TUTTI | COSTI SONO COMPRENSIVI DI IVA

IL PROVIDER RICEVUTA SCHEDA DATI E SALDO PROVVEDE A INVIARE FATTURA ELETTRONICA E 2 GIORNI PRIMA

DEL CORSO LE ISTRUZIONI DI ACCESSO.

Destinatari: Chimici, Biologi, Tecnologi alimentari,
Tecnici della prevenzione, Responsabile Igiene

Industriale, Consulenti e Professionisti della Sicurezza

Alimentare, Responsabili ed Operatori del Servizio
Prevenzione e Protezione RSPP, della Qualita,

Ambiente e Sicurezza, dell’'lgiene Industriale, Tecnici
di laboratorio, ai produttori, importatori, distributori e

utilizzatori di contenitori, imballaggi e avvolgenti

destinati al contatto con gli alimenti, ma anche tutti i

soggetti che in qualche modo interagiscono con la
filiera alimentare, agronomi, agrotecnici, buyers,
auditor che operano nelle filiere agroalimentari.

Obbiettivo del corso:

Inquadramento normativo armonizzato
a livello europeo e Nazionale
Progettazione di prove inerenti idoneita
materiali per contatto

Alimentare Casi studio migrazioni
globali: cinetica tempo/temperatura a
seconda delle matrici Casi studio
migrazioni specifiche: metalli, coloranti e
composti organici commercializzazione
MOCA: dichiarazione di conformita

PROVIDER ECM e SEGRETERIA ORGANIZZATIVA
CENTRO FORMAZIONE E SERVIZI LE QUERCIOLE
DELL'ING.ROGNINI CRISTINA & C. SAS Provider
ECM n. 4650

Contatti: 3497855331 -
servizi.centrolequerciole@gmail.com

Bonifico a : Centro Formazione e Servizi Le
Querciole dell’lng. Rognini Cristina & C. S.a.s.
BANCO BPM —iban
1T51V0503425347000000002714 oppure con Pos
Digitale

Causale: Nome-Cognome iscritto e data corso.
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