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SICUREZZA ALIMENTARE

La gestione delle crisi di sicurezza e reputazione

Come affrontare la tempesta prima della quiete
Regole, applicazione e casi pratici

Obiettivi e destinatari

Il Laboratorio Chimico Camera di Commercio Torino e F.O.R.l.A organizzano un corso incentrato sulla gestione e
prevenzione delle crisi di reputazione.

Nell’'era dell'informazione digitale - che divampa in real time, in base a meccanismi non facili da prevedere - le
organizzazioni sono esposte a rischi commerciali e di reputazione il cui impatto ha una scala diversa rispetto a
quelli sanzionatori.

Il corso aspira a fornire gli strumenti di base su come affrontare la gestione della crisi sia in via preventiva,
mediante apposite procedure interne da introdurre e sperimentare, sia quando esse possano occorrere.

L’esperienza trentennale di un esperto di gestione delle crisi viene condivisa in un seminario-workshop che
integra elementi di diritto alimentare internazionale, ricerca scientifica, relazioni pubbliche e comunicazione.

L'evento fa parte di un ciclo organizzato dall’lOFFICINA DELLA SICUREZzZA

Giovedi 25 maggio
dalle 9.00 alle 13.00

Webinar

Piattaforma Microsoft
Teams




~ CORSI

Docente

Dario Dongo - Avvocato, MBA, Ph.D. in diritto alimentare internazionale, docente in varie Universita,
giornalista e fondatore di GIFT (www.greatitalianfoodtrade.it) e FARE (www.foodagriculturerequirements.com)

Destinatari

Responsabili dell'assicurazione qualita aziendale, auditor, consulenti di sistemi di autocontrollo igienico sanitario
e di sistemi di gestione di industrie agroalimentari, direzioni di stabilimento e responsabili della comunicazione
in aziende agroalimentari.

Attestato

A tutti i partecipanti verra rilasciato |'attestato di partecipazione
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Note organizzative

La partecipazione al corso, per un massimo di 20 partecipanti, prevede le seguenti quote di Segreteria

iscriZione: € 100,00+IVA organizzativa

I corsi si svolgeranno in modalita webinar tramite la piattaforma Microsoft Teams, gli iscritti riceveranno via Laboratorio Chimico

mail tutte le indicazioni necessarie per partecipare all’'evento online. Camera di Commercio Torino
. i . . ) Via Ventimiglia, 165

Il pagamento dovra essere effettuato tramite bonifico bancario sul conto intestato a F.O.R.I.A. srl 10123 Torino

BARCITMMBK IBAN: IT70L0306953633100000002751 tel. 011 6700 254

. s . . labchim@Ilab-to.camcom.it
Si prega di inviare ricevuta di pagamento WWW.lab-to.camcom.it

E previsto uno sconto del:

20% per I'adesione due o piu iscritti provenienti dalla stessa azienda

20% per l'adesione a due moduli

40% per |'adesione a piu di due moduli

Gli sconti non sono cumulabili e si applichera la scontistica maggiore.

Il corso e accreditato:
dal Consiglio Nazionale dell’Ordine dei Tecnologi Alimentari (OTAN) per 4 crediti formativi.

ISCRIZIONE ON LINE




