CAMERA DI COMMERCIO
INDUSTRIA ARTIGIANATO E AGRICOLTURA
DI TORINO

£

LABORATORIO CHIMICO
CAMERA DI COMMERCIO TORINO

Prodotti etnici
L’ABC per la vendita e la somministrazione

Obiettivi e destinatari

Il Settore Nuove imprese della Camera di commercio di Torino e il suo Laboratorio Chimico, in
collaborazione, organizzano un seminario per aiutare gli aspiranti imprenditori a conoscere in
maniera pratica quali procedure siano necessarie per la vendita e somministrazione dei prodotti
etnici.

Il consumo di prodotti etnici in Italia & sempre piu diffuso. Questo il dato che emerge dallo studio
condotto dall'Osservatorio dell’Istituto Zooprofilattico Sperimentale delle Venezie nel 2015, dal
quale si evince che il 57,5% degli intervistati ha aumentato il consumo di cibo etnico negli ultimi
cinque anni (2010 - 2015). Inoltre, "il 75% dichiara di acquistare prodotti alimentari etnici, e lo fa
soprattutto in supermercati della grande distribuzione (48,3%) o in piccoli negozi alimentari gestiti
da stranieri (17,2%)".

L'incontro si propone di esaminare l'iter che un prodotto alimentare deve seguire per essere
importato e commercializzato in Italia, approfondendo le differenze tra il comparto dei prodotti di
origine animale e non.

Verranno inoltre descritte quali pratiche igieniche corrette e attivita di base I'OSA (Operatore del
Settore Alimentare) deve espletare, al fine di garantire un prodotto sicuro al consumatore e a quali
controlli sia sottoposto per I'importazione di materie prime o prodotti alimentari.

Un focus specifico verra dedicato all'etichettatura e alle informazioni che devono essere fornite al
consumatore.

> SEMINARI

Lunedi

20 giugno 2022
dalle 9.30 alle 13.30
Sala convegni

Webinar

Piattaforma Microsoft
Teams




> SEMINARI

Programma

Lunedi 20 giugno

9.30 Introduzione SeQreFe”a_
Emiliano Iannone, Camera di commercio di Torino organizzativa
10.00 L'apertura dell’attivita Laboratorio Chimico
Bartolomeo Avataneo e Francesca Piovesan, ASL TO5 - SCIAN Camera di Commercio Torino
tel. 011 6700 241
10.30 Igiene e sicurezza alimentare: aspetti pratici fax 011 6700 100

Vanessa Giardiello, Laboratorio Chimico Camera di Commercio Torino labchim@Iab-to.camcom.it
www.lab-to.camcom.it

11.30 L'etichettatura dei prodotti alimentari
Cristina Giovannini Luca, Laboratorio Chimico Camera di Commercio Torino

12.30 Discussione con il pubblico

Note organizzative

La partecipazione al webinar tramite la piattaforma Microsoft Teams &
gratuita, previa iscrizione al seguente link:

il webinar a accreditato:
o dal Consiglio Nazionale dell’Ordine dei Tecnologi Alimentari (OTAN)
per 4 crediti,

o per la categoria dei Dottori Agronomi e Dottori Forestali 0,5 CFP
max - cod sett. SDAF03 / Rif Regolamento CONAF 3/2013




