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• MEDICO VETERINARIO

• DAL 2004 MI OCCUPO DI SICUREZZA E QUALITA’ 

ALIMENTARE 

• ESPERIENZE PLURIENNALI IN INDUSTRIE ALIMENTARI

• DAL 2016 RESPONSABILE SICUREZZA ALIMENTARE E 

QUALITA’ DELLA DIMAR S.P.A.

• DELEGATO DELL’O.S.A. PER IL CONTROLLO DEI 

FORNITORI E DELLE MATERIE PRIME

MARCO GROSSO



FRANCHISING

LE NOSTRE INSEGNE
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LA NOSTRA STORIA
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DOVE SIAMO
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CONTROLLI UFFICIALI
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GDO ULTIMO ANELLO 

DELLA CATENA E PIU’ 

SEMPLICE DA 

CONTROLLARE. NEL 

2025 OLTRE 230 

ACCESSI ISPETTIVI DA 

PARTE DI ORGANI DI 

CONTROLLO ESTERNO

OLTRE IL 70% SONO DEGLI 

ACCESSI ISPETTIVI SONO 

FINALIZZATI A PRELIEVI DI 

MATRICI ALIMENTARI

PRODOTTI A 

TEMPERATURA 

AMBIENTE

PRODOTTI A 

TEMPERATURA  

CONTROLLATA
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CRITICITA’ NEI PRELIEVI SU PUNTO 
VENDITA DI PRODOTTI INDUSTRIALI

NUMERO SUFFICIENTE DI ALIQUOTE E 
UNITA’ CAMPIONARIE

DISPONIBILITA’ DI UNITA’ CAMPIONARIA PER 
CONTROANALISI PER IL FORNITORE

RISPETTO DELLE TEMPERATURE IN FASE DI 
PRELIEVO

RESPONSABILITA’ DEL DISTRIBUTORE A 
FRONTE DI CONSERVAZIONE IDONEA

CONTROLLI UFFICIALI SU PRODOTTI FRESCHI

OPPORTUNITA’ DI EFFETTUARE 

PRELIEVI IN INDUSTRIA

Disponibilità di prodotto omogeneo e 

responsabilità diretta del produttore
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CONTROLLI UFFICIALI SU PRODOTTI FRESCHI

CRITICITA’ NEL 
PRELIEVO SU PUNTO 
VENDITA DI PRODOTTI 

SFUSI

MODALITA’ DI CAMPIONAMENTO

IDENTIFICATI COME PRODUZIONE INVECE CHE DISTRIBUZIONE

RISPETTO DELLE TEMPERATURE IN FASE DI PRELIEVO

RESPONSABILITA’ DEL PRODUTTORE DELLA MATERIA PRIMA

DIRITTO DI DIFESA E IDENTIFICAZIONE DI RESPONSABILITA’

OPPORTUNITA’ DI CONTRONALISI IMMEDIATE
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CONTROLLI UFFICIALI SU PRODOTTI FRESCHI

• RISPETTO NORMA ISO 7218

• TEMPERATURE DI TRASPORTO 
CERTIFICABILI

• TEMPERATURA PRODOTTO AL 
MOMENTO DEL RICEVIMENTO 
PRESSO I.Z.S.

• IDENTIFICAZIONE DEL 
PRODOTTO (foto, etichetta) 

• MODALITA’ DI PRELIEVO (sepsi, 
asepsi, strumenti, abbigliamento) 

PRINCIPALI 
RILIEVI IN FASE 
DI APERTURA 

CAMPIONI PER 
ANALISI 

UNICHE ED 
IRRIPETIBILI
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GESTIONE NON CONFORMITA

PRODOTTI 
INDUSTRIALI

COMUNICAZIONEA 
FORNITORE E 

RICHIESTA 
INFORMAZIONI

POSSIBILITA’ DI 
AUDIT SU 

FORNITORE

ANALISI DEL 
RISCHIO SU ESITO 

ANALITICO

BIASIMO E 
RICHIESTA 

AZIONE 
CORRETTIVA

DIFFIDA

SOSPENSIONE

ESCLUSIONE CON 
POSSIBILE 

RICHIESTA DANNI
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GESTIONE NON CONFORMITA
’

PRODOTTI 

SFUSI E/O 

PRODUZIONI 

INTERNE

ANALISI DEL RISCHIO 

SU ESITO ANALITICO IDENTIFICAZIONE 

RESPONSABILITA’ 

AZIENDALI

COINVOLGIMENTO 

LEGALE ESTERNO

VALUTAZIONE 

CONTROPERIZIA
POSSIBILE 

INTERESSAMENTO 

DEL FORNITORE IN 

BASE A TIPOLOGIA DI 

NC RILEVATA

GESTIONE NON 

CONFORMITA’ e 

VALUTAZIONE RITIRO 

PRODOTTI

AZIONE CORRETTIVE
Sanificazione, formazione, ecc

CONTROANALISI SE 

DISPONIBILI
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