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Valorizzare i sottoprodotti dellagroindustria secondaria
individuando nuovi utilizzi in chiave di economia circolare
applicata al settore alimentare.
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Il PoliTo Food Design Lab e un laboratorio di
ricerca e sperimentazione sui temi del

settore alimentare.

Promuove formazione, progetti e ricerche

interdisciplinari guidate dal Design.
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Pop-Up Lab

Kit mobili allestibili dentro e fuori
I'’Ateneo configurando gli e 1=

strumenti in relazione all’attivita

da svolgere.
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Formazione Collaborazioni Ricerca
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‘Sulla madre terra ci sono una quantita di prodotti che per
mancanza di fantasia diventano rifiuti”

Paolo Priotti, Cascina Danesa
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Valorizza i sottoprodotti dell'agroindustria

Obiettivo generale X .
secondaria della frutta piemontese.
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Obiettivo generale Valorizza i sottoprodotti dellagroindustria
secondaria della frutta piemontese.

|ldentifica nella sansa di mela, sottoprodotto della
produzione del succo, una fonte di fibre e composti
utili alla nutrizione umana.

Obiettivo specifico
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Obiettivo generale Valorizza ! sottoprodotti gjellagr0|ndustr|a
secondaria della frutta piemontese.

|ldentifica nella sansa di mela, sottoprodotto della
produzione del succo, una fonte di fibre e composti
utili alla nutrizione umana.

Obiettivo specifico

Attraverso unimpostazione transdisciplinare e di
co-design sperimenta la creazione e la diffusione di
nuovi prodotti alimentari.

Approccio
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Obiettivo generale Valorizza ! sottoprodotti gjellagr0|ndustr|a
secondaria della frutta piemontese.

|ldentifica nella sansa di mela, sottoprodotto della

produzione del succo, una fonte di fibre e composti

utili alla nutrizione umana.

Obiettivo specifico

Attraverso unimpostazione transdisciplinare e di

APATTEEE co-design sperimenta la creazione e la diffusione di
nuovi prodotti alimentari.
: : Valorizzando aspetti estetici come colore e texture,
Risultati

caratteristiche organolettiche quali 'aroma primario
del frutto e benefici nutrizionali della sansa,
individua nuovi utilizzi dei sottoprodotti frutticoli
nella formulazione di prodotti da forno di tipo
artigianale.
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Obiettivo generale Valorizza ! sottoprodotti gjellagr0|ndustr|a
secondaria della frutta piemontese.

|ldentifica nella sansa di mela, sottoprodotto della

produzione del succo, una fonte di fibre e composti

utili alla nutrizione umana.

Obiettivo specifico

Attraverso unimpostazione transdisciplinare e di

APATTEEE co-design sperimenta la creazione e la diffusione di
nuovi prodotti alimentari.
: : Valorizzando aspetti estetici come colore e texture,
Risultati

caratteristiche organolettiche quali 'aroma primario
del frutto e benefici nutrizionali della sansa,
individua nuovi utilizzi dei sottoprodotti frutticoli
nella formulazione di prodotti da forno di tipo
artigianale.

Modifica la percezione del sottoprodotto, spesso
considerato un rifiuto del processo agroindustriale,
agli occhi degli attori della filiera.

Economia Circolare
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(A) Prelevamento mela da deposito

(B) Lavaggio mela in acqua
corrente

(C) Triturazione della mela

(D) Pressatura pneumatica a bassa »

. s Sansa di mela

(E) Pompaggio succo in tino

(F) Aggiunta agente chiarificante

J

v
(G) Filtraggio

v

(H) Pastorizzazione
v

(I) Imbottigliamento
v

(L) Raffreddamento
v

(M) Etichettatura

v

(N) Stoccaggio nel deposito
prodotti finiti
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Nomenclatura Valore Metodo Osservazioni

Zuccheri 42,899/100 g Determinati secondo ISTISAN 1996/34;  Fonte alternativa zuccheri
data 27-28/02/24

Fibra 35,64 9/100g Metodo AOAC 985.29 1986; data Fonte difibra

a’imentare 19-22/03/24

Escherichia coli <10 UFC/qg B-glucuronidasi positivo; metodo UNI Sicura per consumo umano

1SO 16649-2:2010

Salmonella Non rilevata Obbligo assenza; metodo AFNOR BIO Sicura per consumo umano
/25 g 12/32-10/1
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Know-how
Cultivar autoctone
Biologico
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Circolarita
Vision chiara
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Ma saranno buoni?
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No
6.5%

Indagine 125 rispondenti 93 5 O/o

Fruttinfiore | Lagnasco (TO)
6 Aprile 2024
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E ora?
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E ora?

| prodotti sono buoni, la sansa di mela deve essere
riconosciuta come sottoprodotto e non come residuo e
quindi rifiuto.
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1. Creazione della scheda tecnica della sansa di mela

Q% oL A

o- PoliTo Food Design Lab LABORATORIO CHIMICO

CAMERA DI COMMERCIO TORINO \v'
@Hva |\_/,
ecocervepD

PO

PoliTo Food Design Lab

N a2 olite
] *h.«x..m:==iﬁu':':' di Torino

DAD
Dipartimento
diArchitettura
eDesign

1859 44
N D



Appl{e}ause PoliTo Food Design Lab

2. Prove di shelf-life sulla sansa di mela essiccata
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3. Analisi nutrizionale nuovi prodotti
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4. Test gradimento nuovi prodotti presso negozi di Panacea
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‘Sulla madre terra ci sono una quantita di prodotti che per
mancanza di fantasia diventano rifiuti”

Dott. Raffaele Passaro
Prof. Cristian Campagnaro

PoliTo Food Design Lab
Dipartimento di Architettura e Design (DAD)
Politecnico di Torino

Paolo Priotti, Cascina Danesa

AN DAD
YA AY Politecni -

R ¢ < o m
& di Torino dA h
‘\\L\Tss d}'

ood Design Lab


mailto:raffaele.passaro@polito.it
mailto:cristian.campagnaro@polito.it

