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Regolamento UE 1308/2013
Allegato VII - PARTE VIII

Designazioni e definizioni degli oli di oliva e degli oli di sansa di oliva 
L'impiego delle designazioni e delle definizioni degli oli di oliva e degli oli di sansa di 
oliva di cui alla presente parte è obbligatorio per la commercializzazione di tali 
prodotti nell'Unione e nel commercio con i Paesi terzi, sempreché compatibile con 
le norme internazionali vincolanti.
Solo gli oli indicati al punto 1, lettere a) e b), e ai punti 3 e 6 possono essere 
commercializzati al dettaglio.



L’etichettatura dei prodotti alimentari: focus olio extravergine di oliva

(1) OLI DI OLIVA VERGINI

http://www.stockfood.it/results.asp?inline=true&image=311937&wwwflag=3&imagepos=8
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a)

Olio extra vergine di oliva:
"Olio di oliva extra vergine" è l'olio di oliva vergine la cui acidità libera, espressa in acido oleico, è al massimo di 0,8 g per 100 g e 

avente le altre caratteristiche conformi a quelle previste per questa categoria dalla Commissione in conformità dell'articolo 75, 

paragrafo 2;

b)
Olio di oliva vergine:
"Olio di oliva vergine" è l'olio di oliva vergine la cui acidità libera, espressa in acido oleico, è al massimo di 2 g per 100 g e avente le 

altre caratteristiche conformi a quelle previste per questa categoria dalla Commissione in conformità dell'articolo 75, paragrafo 2;

(3) OLIO DI OLIVA — COMPOSTO DI OLI   DI   OLIVA RAFFINATI E OLI DI OLIVA VERGINI
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(6) OLIO DI SANSA DI OLIVA        

➢ NON POSSONO ESSERE COMMERCIALIZZATI AL DETTAGLIO:

Olio di oliva lampante
Olio di oliva raffinato
Olio di sansa di oliva greggio
Olio di sansa di oliva raffinato



REGOLAMENTO DELEGATO (UE) 2022/2104 DELLA COMMISSIONE

del 29 luglio 2022

che integra il regolamento (UE) n. 1308/2013 del Parlamento europeo e del 

Consiglio per quanto riguarda le norme di commercializzazione dell’olio di oliva e 

che ha abrogato il regolamento (CEE) n. 2568/91 della Commissione e il 

regolamento di esecuzione (UE) n. 29/2012 della Commissione

Il presente regolamento è entrato in vigore il ventesimo giorno successivo alla pubblicazione 

nella Gazzetta ufficiale dell’Unione europea (4.11.2022)
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• Regolamento (CEE) n. 2568/91 della Commissione, dell'11 luglio 1991, 

relativo alle caratteristiche degli oli d'oliva e degli oli di sansa d'oliva nonché 

ai metodi ad essi attinenti

Data del documento: 11/07/1991 (ultima versione consolidata del 20/10/2019)

Data di entrata in vigore: 06/09/1991; entrata in vigore data della pubblicazione + 1 

Data di fine della validità: 23/11/2022; abrogato da 32022R2104
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REGOLAMENTO DELEGATO (UE) 2022/2104 DELLA COMMISSIONE

del 29 luglio 2022

che integra il regolamento (UE) n. 1308/2013 del Parlamento europeo e del 

Consiglio per quanto riguarda le norme di commercializzazione dell’olio di oliva e 

che ha abrogato il regolamento (CEE) n. 2568/91 della Commissione e il 

regolamento di esecuzione (UE) n. 29/2012 della Commissione

Il presente regolamento entrato in vigore il ventesimo giorno successivo alla pubblicazione 

nella Gazzetta ufficiale dell’Unione europea (4.11.2022)
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I parametri                
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• Acidità (acidi grassi liberi), espressa in acido oleico, fornisce indicazioni sullo stato 

sanitario delle olive lavorate al frantoio. Parametro quantitativo che ci dà indicazione 

sulla qualità delle olive utilizzate per la produzione di un olio. Attacchi di mosca, 

cattiva conservazione e altri difetti sul frutto fanno aumentare il valore degli acidi 

grassi liberi pregiudicando il prodotto finale
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• Numero di Perossidi: l’esposizione alla luce, la temperatura elevata e la presenza di 

ossigeno sono fattori che favoriscono l’ irrancidimento, un’alterazione chimica 

dell’olio di natura ossidativa, che avviene a carico degli acidi grassi liberi, con 

formazione di perossidi (o idroperossidi) che vanno via via decomponendosi in 

aldeidi, chetoni e ossiacidi. Il  parametro dei perossidi ci da indicazione delle modalità 

di conservazione del prodotto
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• Esame Spettrofotometrico UV (K232, 270 e Delta K): determinazione analitica 

qualitativa; è infatti possibile evidenziare la presenza di un olio rettificato in un olio 

vergine osservando l’assorbimento di luce U.V. a lunghezze d’onda di 232, 262, 268 e 

274 nm alle quali assorbono i dieni e trieni coniugati che si formano durante i processi 

di rettifica
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• Tocoferoli (vitamina E) e Profilo Biofenolico che esprimono la quantità di sostanze 

antiossidanti presenti nell’olio extravergine e che forniscono indicazioni sulla 

conservabilità dell’olio extravergine di oliva nel tempo
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• L’analisi gascromatografica, attraverso la valutazione del profilo degli acidi grassi, può 

evidenziare la presenza di oli di diversa origine o ottenuti medianti processi industriali

• Le cere in genere sono basse su un olio estratto meccanicamente ma possono essere 

molto più elevate su un olio estratto con solventi, come ad esempio un olio di sansa
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• «Denominazione d’Origine Protetta (DOP)», il nome geografico che serve a designare 

un prodotto agricolo o alimentare la cui qualità o le cui caratteristiche sono dovute 

essenzialmente o esclusivamente ad un particolare ambiente geografico, inclusi i 

fattori naturali e umani la cui produzione, trasformazione ed elaborazione avvengono 

nella zona geografica delimitata

• «Indicazione Geografica Protetta (IGP)», il nome geografico che serve a designare un 

prodotto agricolo o alimentare del quale una determinata qualità, la reputazione o 

altre caratteristiche possono essere attribuite a tale origine geografica ed una o più 

fasi produttive avvengono nella zona geografica delimitata
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• N. 4 DOP (denominazioni di origine protetta), che interessano territori provinciali o 

subprovinciali: 1. Chianti Classico DOP 2. Lucca DOP 3. Seggiano DOP 4. Terre di Siena 

DOP

• N. 1 IGP (Indicazione Geografica Protetta): IGP Toscano che comprende tutto il 

territorio regionale. L’olio IGP Toscano si differenzia dalle DOP perché è possibile 

ottenere prodotti che assumono differenziazioni del profilo chimico ed organolettico, 

quando sono utilizzate le menzioni geografiche aggiuntive
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REGOLAMENTO DI ESECUZIONE (UE) 2022/2105 DELLA COMMISSIONE

del 29 luglio 2022

che stabilisce norme relative ai controlli di conformità delle norme di 

commercializzazione dell’olio di oliva e ai metodi di analisi delle caratteristiche 

dell’olio di oliva

Il presente regolamento entrato in vigore il ventesimo giorno successivo alla pubblicazione 

nella Gazzetta ufficiale dell’Unione europea (4.11.2022)
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Articolo 7
Metodi di analisi utilizzati per determinare le caratteristiche degli oli di oliva

Le caratteristiche degli oli di oliva definite nell’allegato I del regolamento delegato (UE) 
2022/2104 sono determinate conformemente ai metodi di analisi definiti nell’allegato I del 

presente regolamento.

Articolo 11
Verifica delle caratteristiche organolettiche degli oli di oliva vergini

Le caratteristiche organolettiche degli oli di oliva vergini definite nell’allegato I del 
regolamento delegato (UE) 2022/ 2104 sono considerate conformi alla categoria dichiarata 

se un panel di assaggiatori riconosciuto da uno Stato membro conferma la categoria.

Articolo 12
Tenore in olio delle sanse e degli altri residui

Il tenore in olio delle sanse e degli altri residui dell’estrazione dell’olio (codice NC 2306 90 
11e 2306 90 19) è determinato conformemente al metodo che figura nell’allegato IV.
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https://www.internationaloliveoil.org/il-nostro-lavoro/unita-chimica-e-

standardizzazione/norme-metodi-e-manuali/?lang=it
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• UNI CEI EN ISO/IEC 17025

Requisiti generali per la competenza dei laboratori di prova e taratura

L’accreditamento è l’attestazione, da parte di un Ente che agisce quale 

garante super partes, della competenza, indipendenza e imparzialità degli 

organismi di certificazione, ispezione e verifica, e dei laboratori di prova e 

taratura

L’accreditamento dei laboratori conferisce ai rapporti di prova rilasciati sul 

mercato, un alto grado di affidabilità in termini di qualità e sicurezza dei 

beni sottoposti a verifica, e ne garantisce il riconoscimento sui mercati 

internazionali.

www.accredia.it
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L’elenco riporta i laboratori italiani, suddivisi 
per Regioni autorizzati al rilascio dei certificati
di analisi ufficiali nel settore oleicolo, aventi 
valore ufficiale, limitatamente alle prove di
analisi autorizzate.

Si evidenzia che l’elenco delle prove di analisi 
per le quali ciascun laboratorio è autorizzato, è
consultabile o mediante i decreti ministeriali 
indicati in elenco stesso, oppure collegandosi
all’indirizzo: www.accredia.it, accedendo alla 
voce “Banche Dati”, quindi accedendo alla
voce “laboratori di prova accreditati” e 
digitando il relativo codice nella casella 
“mostra l'elenco delle prove accreditate del 
Laboratorio con numero di accreditamento”.
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RT-08 rev. 5: 3 mesi di 
tempo per adeguamento 
dalla data di pubblicazione



L’etichettatura dei prodotti alimentari: focus olio extravergine di oliva



L’etichettatura dei prodotti alimentari: focus olio di oliva



L’etichettatura dei prodotti alimentari: focus olio extravergine di oliva



L’etichettatura dei prodotti alimentari: focus olio di olivaL’etichettatura dei prodotti alimentari: focus olio di oliva

CONCLUSIONE : 

Ottenere un prodotto di qualità è possibile attraverso operatori del settore che operano con 

impegno, dedizione, corretti processi di filiera e attenzione alla normativa vigente. 
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