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Materiali a contatto con gli alimenti
Normativa di riferimento



QUESITI DA PARTE DI CHI ?
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Quesiti ricorrenti?
Modalita di importazione
Modalita di esportazione

Modalita verifica idoneita al contatto

Modalita di commercializzazione
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MOCA e un fattore di produzione della
filiera da considerare per garantire la
sicurezza alimentare

conformita al contatto

protezione alimento (shelf life)

idoneita tecnologica

informazioni al consumatore

binomio “alimento-materiale” sicuro
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CONFORMITA" al CONTATTO ALIMENTARE

Flusso informazioni sulla conformita

v Idoneita alimentare (art.3 Reg. 1935/2004)

v’ Etichettatura MOCA (art 15 Reg. 1935/2004)

v Dichiarazione di conformita (art.16 Reg.1935/2004)

v Rintracciabilita (art.17 Reg. 1935/2004)

v GMP (Reg. 2023/2006)
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L'art. 3 del Regolamento CE 1935/2004 prevede che tutti i materiali ed
oggetti destinati al contatto con alimenti (MOCA) «...devono essere
prodotti conformemente alle buone pratiche di fabbricazione affinché, in
condizioni di impiego normali o prevedibili, essi non trasferiscano ai
prodotti alimentari componenti in quantita tale da:

a) costituire un pericolo per la salute umana,;

b) comportare una modifica inaccettabile della composizione dei prodotti
alimentari;.

c) comportare un deterioramento delle loro caratteristiche organolettiche.
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Inoltre il Regolamento CE 2023/2006 dispone che le aziende che producono,
trasformano, commercializzano e importano MOCA devono aver predisposto un
piano per verificare se operano secondo GMP, cioé buone pratiche di
produzione.

Quindi, verificare se nelle varie fasi di :

- scelta fornitore,
- importazione,
- stoccaggio

- distribuzione

Ricorrono situazioni da attenzionare dal punto di vista igienico sanitario,
indicando eventualmente le attivita da adottare per garantire la sicurgzza
alimentare. £
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DM 21/3/1973 (art.6 e 7)
e

6. Le imprese che producono oggetti destinati a venire in contatto con sostanze alimentari ¢
preparati con le sostanze di cui al presente decreto sono tenute a controllarne la rispondenza alle
norme ad essi applicabili ed a dimostrare in ogni momento di aver adeguatamente provveduto ai
controlli ed accertamenti necessari.

Ogni partita deve essere corredata da dichiarazione del Rmduttore attestante che gli oggetti di cui al
comma precedente sono conformi alle norme vigenti."

7. L'utilizzazione, in sede industriale o commerciale, di oggetti disciplinati dal presente decreto &
subordinata all’accertamento della loro conformitd alle norme vigenti nonché dall’idoneita
tecnologica allo scopo cui sono destinati.

L’impresa dovrd essere pertanto fornita della dichiarazione di conformita rilasciata dal produttore,
di cui all'articolo precedente, ed essere sempre in grado di consentire all’autoritd sanitaria di
identificare il fornitore o il produttore dell’oggetto impiegato.



PORTALE ETICHETTATURA
E SICURELZA PRODOTT

gl

obiettivo :

supporto alle imprese del comparto alimentare e non alimentare per fornire loro
informazioni di primo orientamento su tematiche correlate all’etichettatura ed alla
sicurezza dei prodotti, al commercio internazionale ed alla tutela e valorizzazione della
proprieta industriale ed intellettuale, potenziando cosi i servizi camerali gia in essere o
creandoli dove non risultino presenti.
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Il servizio e attualmente attivo in piti di 70 province del territorio
nazionale per fornire informazioni su:

PRODOTTI ALIMENTARI

sicurezza alimentare
etichettatura alimentare

etichettatura ambientale. chiarimenti sulle informazioni da inserire
sull'imballaggio per |la corretta raccolta da parte dell'utilizzatore
finale, favorendo il processo di riutilizzazione, di recupero e
riciclaggio degli imballaggi e dei rifiuti di imballaggio, in particolare
rispetto alle disposizioni del D. Lgs 116/2020;

OOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOO

Ecc...



Desk Unica — consultazione Norme UNI

La Camera di commercio di Torino in collaborazione con il suo Laboratorio
Chimico ha attivato il desk UNICA, punto informativo/consultazione per
le PMI delle norme tecniche.

UNICA é un servizio gratuito di consultazione e informazione sul mondo delle norme volontarie
dedicato a imprese, professionisti, pubbliche amministrazioni e cittadini.

Con i Desk UNICA, all'interno del Laboratorio Chimico , vogliamo facilitare a tutti I'accessibilita alla
normazione volontaria: promuoverne la conoscenza, I'accesso, una corretta comprensione, e le
possibili applicazioni.
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