RISTOCLOUD:
soluzione digitalizzata
per la

Vi

progettazione dei menu l »
nella
ristorazione collettiva




RISTOCLOUD Piattaforma informatica che gestisce in
maniera integrata e centralizzata il
servizio di ristorazione collettiva:

Scolastica,

Aziendale,

Ospedaliera,
Socio-assistenziale

Flessibile, modulare, integrabile e
personalizzabile

Un unico software per gestire illimitati
appalti, commesse, clienti, strutture con
funzioni specifiche
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_lcertified

PRODOTTO
CERTIFICATO

Requisiti della piattaforma informatica
RISTOCLOUD per |Ila (gestione delle
informazioni sugli alimenti in conformita al
Reg. UE 1169/2011 e per la progettazione di
menu in conformita alla UNI 11584 nella
ristorazione collettiva

Caratteristiche oggetto della certificazione

Supporto per la gestione dei requisiti
previsti dalla norma UNI 11584 per la
progettazione dei menu

Supporto per la gestione dei requisiti
riguardanti le linee di indirizzo nazionale e
regionale per ristorazione collettiva
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Area Riservata

Areariservata

Tramite I'accesso all'area riservata,
sara possibile impostare e gestire |
requisiti della norma UNI 11584
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) GESTIONE INGREDIENTI

INGREDIENTI IN ARCHIVIO LOCALE: 3366 di cui 1461 convalidati. Sto visualizzando un totale di 3366 ingr

LEGENDA: Convalidato Collegato ad un articolo di listino E Collegato ad Archivio Ingredient Questo mOdU|O Consente d| creare
e gestire tutti gli ingredienti

dall

Q Tutti | tag ) ; y
necessari per la realizzazione delle
i | b - B diverse ricette relative  alle
preparazioni gastronomiche
Codice  Denominazione dell'ingrediente Allergeni pl’esentl |n menu
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@) TOMA PIEMONTESE DOP Denominazione

Ingredienti (se composto)

MODIFICA INGREDIENTE

I:,':I]-_;I"I.’ azione del |r. 5|r.:-'_I=:|:'_: Al Ie rge n i

. .
) Questo ingrediente & un «ingrediente compostos M a rc h | d | tUte | a
[J Questo ingrediente non deve essere sottoposto a riproporzionamento quando impostato nel menu

Valori nutrizionali

Stagionalita

Origine/provenienza

Rintracciabilita
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© LE TUE RICETTE

Cerca per denominazione o codice Filtra per contratto

& [ [6 |

Q Tutti i contratti~

Denominazione dell'alimento

BIGOLI CON LE SARDE

BIGOLI CON LE SARDE SENZA GLUTINE
CANNELLONI CON CREMA DI ZUCCHINE E RICOTTA
CANNELLONI CON CREMA DI ZUCCHINE E RICOTTA

CANNELLONI CON CREMA DI ZUCCHINE E RICOTTA SENZA GLUTINE

Filtra per tag

Tuttiitag

Portata

Questo modulo consente di
creare e gestire le ricette di
tutte le preparazioni
gastronomiche previste in menu
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& BRASATO DI VITELLO AL FORNO

vegano

Basso contenuto di colesterolo

Altrezzature

Metodo di cottura

Tipologia di legame

Modalita di distribuzione
Attrezzature
Marchi di tutela

Rintracciabilita
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Y4 GESTIONE MENU

Q
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Menu nido 8 mese

3

Menu nido 12 mesi

[ Nido |

Menu nido

[ Nido |

Questo modulo consente di
creare e gestire tutti I menu
(vitto comune, diete speciali...)
previsti all'interno di  uno

specifico servizio.
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Verifica

Pranzo

§:1-2| M:4-8

Pasta/Riso/Altri cereali
asclutti
5:3-4|M:12-16

Pasta/RisofAltri cereali con
Legumi
5:0-1|M:2-4
Piatti unid
S:1-2|M:4-8
Secondi piatti di carne

bianca
S:1-1| M:4-4

Secondi piatti di carne
rossa
5:0-1|M:2-3

as MENU (SCHEMA SCOLASTICA)

¢ Autunno/Inverno

Piatti con allergeni... =

Piatti che contengono... =

Piatti con tag... v

SETTIMANA 1 ¢=Riordino Primascelta ~ @ Caratteristicav ~ @ Gruppov IZENIEIFEN (3 Incidenza sul costo v
Lunedi Martedi Mercoledi Giovedi
PRANZO
ELENC AG X ELENCO DEI TAG X ELENCO DEI TAG % ELENCO DEI TAG
Pa reali Pasta/Riso/Altri cereali con Piatti unici

Secondi piatti di carne bianca
Contorni a base di patate
Prodotti da forno

Legumi
Secondi platti di uova

Frutta

Contorni

Prodotti da forno

Dessert dolce

Pasta/Riso/Altri cereali
asciutti
Secondi Piatti di pesce

Prodotti da forno

Er

Frutta utta
MERENDA MERENDA MERENDA MERENDA
ELENCO DEI TAG b ELENCO DEI TAG b ELENCO DEI TAG ELENCO DEI TAG

|

Frequenza pietanze

Questo modulo consente di
impostare i limiti massimi, sulla
base delle Linee d‘Indirizzo
Regionali e Nazionali, in
riferimento alla frequenza di
somministrazione di una
determinate pietanza.
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SETTIMANA2 =

MENU PRIMARIA DIETA SENZA GLUTINE » AUTUNNO/INVERNO

ssssssss

Dieta speciale

Questo modulo consente di
creare e gestire tutte le diete
speciali
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. 2l Interfaccia utente

ANO ~ oTT
- 11
e Un collegamento personalizzato
tipo: cliente.cloud e creato dal
R sistema e consente la
AN visualizzazione da parte
LE IMMAGINI VISUALIZZATE SONO A PURO TITOLO ESEMPLIFICATIVO de”’Utente o) de| fam|||ar| del
menu della settimana e delle
oo i, | proposte gastronomiche  del
e 8, giorno.
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Pasta al
pomodoro

Denominazione
Difficolta di preparazione
Stagionalita

Modalita di preparazione
Metodo di cottura
Allergeni

Ingredienti per porzione/fasce di
eta

Valori nutrizionali
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Toma
Piemontese DOP

Allingrediente sono correlate diverse
informazioni:

Denominazione

- prodotto DOP/IGP/STG/PAT;
Allergeni presenti;
Composizione nutrizionale;
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| Toma
e Piemontese DOP

Temperatura del prodotta al momento della consegaa &
CONTENUTI/ALLERGENI DELL'INGREDIENTE

Hh”ﬂ HHEELEE = o o] < | Descrizione
Immagine
Provenienza
Marchiditutela
Stagionalita
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Il moderno servizio di ristorazione ha
subito cambiamenti significativi a livello
internazionale a causa di un nuovo quadro
normativo per la gestione e la
distribuzione, senza dimenticare i modelli
di consumo e di benessere.

Un regime alimentare corretto ed
equilibrato rappresenta un obiettivo
imprescindibile per chi tiene al proprio
benessere e vuole condurre una vita
sana. |l settore della ristorazione riveste
una particolare importanza in questo. Gli
operatori del settore devono dimostrarsi
sempre piu attenti ai temi della qualita e
della sostenibilita dei prodotti proposti
ai Consumatori.
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Maurizio Vetro e

+39 3456929803

vetro@ristocloudgroup.com

www.ristocloudgroup.com




